nu

Pas Me

4-Gang 69
Vorspeise
Suppe oder
/wischengang
Hauplslil)eise
Dessertoder Kése

+ WEINBEGLEITUNG 35

5-Gang 80
Vorspeise
Suppe
/Zwischengang
Haupts]l)eise
Dessert oder Kase

+ WEINBEGLEITUNG 42

6-Gang 86
Vorspeise
Suppe
/Zwischengang
Hauptspeise
Dessert
Kase
+ WEINBEGLEITUNG 48

Auch OHNE geht's mit
Genuss

UNSERE ALKOHOLFREIE
GETRANKEBEGLEITUNG
PRO GLAS | 7

Vorspeisen

O'M L /G
Duroc Schwein
auch Vegetarisch moglich

BAUCH KNUSPRIG | PAPRIKAKRAUT | DIJONSENF | SOJAGLACE

oder
Geraucherter Hecht

CREME | GEBACKEN | KICHERERBSE | MANGOLD | FINGERLIMES

/Zwischengang
AG L PRB

Marchfeld Spargel

SCHAUMSUPPE | WILDFANG GARNELE | QUICHE

oder
\' G/ L' M/O

Kaninchenleber

auch vegetarisch moglich

GLASIERT | APFEL | ROTER ZWIEBEL | MAJORAN

Hauptspeisen
\'G L' MO

Junger Hahn

KEULE | BRUST | TRUFFELCREME | PERLZWIEBEL | KAROTTE

oder
G/'L/ D/ M

Zander /weierlel

Binnenfischerei

FILET & BACKERL | WEISSE SUSSKARTOFFEL | BRUNNENKRESSE

Nachspeisen

Vanille - Er\djo(éere - Plirsich

PARFAIT | RAGOUT | SORBET

oder
1

Kase Variauon

I'rankreich| Schweiz
MORBIER PETIT SAPIN | ASCHEKASE | HALBHART | 60 TAGE GEREIFT

TETE DE MOINE | MONCHSKOPF | GESCHABT | 3 MONATE GEREIFT
LIVAROT | WEICHKASE | ROTKULTUR | 3 WOCHEN GEREIFT



WIK/O| ™

Die Gastronomie

Allergeninformation
gemal Codex-Empfehlung
Kurzbezeichnung Buchstabencode
glutenhaltiges Getreide A
Krebstiere B
Ei C
Fisch D
Erdnuss E
Soja F
Milch oder Laktose G
Schalenfruchte H
Sellerie L
Senf M
Sesam N
Sulfite 0]
Lupinen P
Weichtiere R

Information uber Sufungsmittel

(gemaB VO des BMG vom 10.07.2014, BGBL Nr. 11/175/2014)

*) Enthalt eine Phenylalaninquelle
**) Kann bei ubermaligem Verzehr abfuhrend wirken



